/

restaurant
Mittagessen 5. Juni — 11. Juni 2023
Tagesmenu Vegetarisch
Montag Grinerbsensuppe / Salat
5. Juni
Schweinsragout an Rahmsauce Haferflockenbratling
serviert mit feinen Nudeln serviert mit Rosmarin-Kartoffeln
und Mischgemiise und Bohnen
Dienstag Italienische Brotsuppe / Salat
6. Mai
Polenta-Gnocchi Falafel mit Minzjoghurt
serviert auf Blattspinat Couscous
an Gorgonzolasauce Gemisestabchen
Mittwoch Karotten-Kokosmilchsuppe / Salat
7. Juni
Pouletschenkelsteak an Krautersauce Feines Kohlrabi Schnitzel
serviert mit Reis serviert mit Remouladensauce
und gebratenen Zucchetti-Scheiben Pommes frites und Tomatensalat
Donnerstag Cremige Kartoffel-Lauchsuppe / Salat
8. Juni
Spaghetti an Soja-Bolognese Uberbackenes
serviert Gemise-Omelette
mit geriebenem Parmesan serviert mit Dampfkartoffeln
Freitag Griesssuppe Leopold / Salat
9. Juni
T Gebratenes Forellenfilet* Gebratene Thai-Nudeln
aus Aquakulturen an Weisswein-Schaumsauce an Teriyaki-Gemuse
mit Salzkartoffeln mit Cashewkernen
und Lauchgemiise
Samstag Geflugelcremesuppe / Salat
10. Juni
Cremiger Spargel-Risotto Vegetarisches Geschnetzeltes
mit griinen und weissen Spargeln mit Spatzli und Blumenkohl
serviert mit Tomatenpesto an Rahmsauce
Sonntag Bouillon mit Fadennudeln / Salat
11. Juni
Rinderschmorbraten an Madeirasauce Ofenfrische Gemisewéahe
serviert mit Kartoffelstock serviert mit einem Fruhlingssalat

und Karottengemise
Erdbeer-Joghurtcreme garniert

Hinweis flr Allergiker: Bitte melden Sie eine Lebensmittelunvertraglichkeit bei der Bestellung, danke!

Sofern das Gefliigel und das Fleisch nicht aus Schweizer Produktion stammen, wird es mit dem Herkunftsland versehen.
«Im Ausland produziertes Fleisch» kann mit Hormonen und/oder nicht hormonellen Leistungsforderern,
wie Antibiotika, erzeugt worden sein. Diese Produkte versehen wir mit einem Stern (*).



