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Mittagessen 31. August — 06. September 2026

Hinweis fiir Allergiker: Bitte melden Sie eine Lebensmittelunvertraglichkeit bei der Bestellung, danke!

Tagesmenii Vegetarisch

Montag Gerostete Griesssuppe / Salat
31. August Linsen-Burger
*FR Trutenragout* an Zitronensauce an Pfeffersauce
serviert mit feinen Nideli serviert mit Pommes frites
und Marktgemuse
Dienstag Rindskraftbriihe mit Einlage / Salat
01.September
*Kalb/Rind/ Hausgemachte Frikadelle an Rahmsauce Curryeintopf mit Kokosmilch
Schwein serviert mit Kartoffelstock Gelberbsen, Mangold
und Karotten Gemuse und Naan Brot
Mittwoch Gemusecremesuppe / Salat
02.September
Risotto alle verdure Brot-Gemuse-Auflauf
(mit Erbsen, Cherrytomate und Basilikum) an Gorgonzolasauce
serviert mit geriebenem Parmesan serviert mit Karottensalat
Donnerstag Riebli-Orangen-Suppe / Salat
03.September
Kalbsadrio an Senfsauce Asiatischer Gemise-Eintopf
serviert mit Polenta serviert mit Basmatireis
und Sommer-Gemiise
Freitag Slissmaiscremesuppe / Salat
04.September
*FNordosépiZéf;l< Schollenfilet* in Knusperpanade Griechische Ofenkartoffeln
(Fanggebiet 67) Sauce Tartar mit Joghurt-Feta-Dip
mit Dampfkartoffeln serviert mit Gurkensalat
und Lauchgemdse
Samstag Blumenkohlcreme mit Sherry verfeinert / Salat
05.September
Gemuse Ravioli Pfannkuchen mit Gemusefillung
mit Gemdisestreifen Uberbacken mit Mozzarella
serviert an Kaserahmsauce Tomaten Salat
Sonntag Kartoffelcremesuppe / Salat

06.September

Schweinshalsbraten mit Zwetschgen
serviert mit Bratkartoffeln
und Mischgemiise

Champignon-Wahe
serviert mit Kabis-Salat

Schokomousse garniert

WY \Wunschmenii von Bewohnenden

Sofern das Gefliigel und Fleisch so wie die Brot- und Backwaren nicht aus Schweizer Produktion stammen,

werden diese Produkte mit dem Herkunftsland versehen.

«Im Ausland produziertes Fleisch» kann mit Hormonen und/oder nicht hormonellen Leistungsférderern,

wie Antibiotika, erzeugt worden sein. Diese Produkte versehen wir mit einem Punkt (°)



